
 

Frokost/Mittag/Lunch 

Frokost-Taffel          165,-  
med kippers, røget laks, hjemmelavet fiskefrikadelle, camembert, rullepølse,                                                            
leverpostej af bornholmer slagter, melon med skinke, Bornholmer rugkiks, smør                                                                     
og hjemmebagt kartoffelbrød  
mit Hering, Räucherlachs, hausgemachter Fischfrikadelle, Camembert, Rullepølse,                                               

Melone mit Schinken,Bornholmer Leberpastete, Roggenkeks, Butter und                                                   
hausgebackenem Kartoffelbrot   

with herring, smoked salmon, homemade fish cakes, cheese, rullepølse (cold cuts), melon with ham,                                                                       
Bornholm liver pate, rye biscuit, butter and home baked potato bread     
 
 

Frokost-Taffel  fisk & ost       165 ,- 
med kippers, røget laks, sardiner i oliveolie, hjemmelavet fiskefrikadelle,                                           
camembert, gedeost, riberhus skiveost, melon, tomatmarmelade,                                                                  
Bornholmer rugkiks, smør og hjemmebagt kartoffelbrød   
mit Hering, Räucherlachs, Sardinenfilet in Olivenöl, hausgemachter                    

Fischfrikadelle, Camembert, Ziegenkäse Rieberhus Scheibenkäse, Melone, 
Tomatenmarmelade, Bornholmer Roggenkeks, Butter und                                

hausgebackenem Kartoffelbrot   
with herring, smoked salmon, homemade fish cakes, anchovis in olive oil, cheese, goat cheese,                                                                                  
Rieberhus cheese, melon, tomato jam, rye biscuit, butter and home baked potato bread   
 

 
 

Frokost-Taffel til deling for 2 personer    245 ,- 
med ekstra smør og brød, mit extra Brot und Butter, with more butter and bread 
 
 

Anti pasti bowl ”Culinarium”      155 ,- 
med ovnbagt grøntsager, kalamata oliver, grønlandske rejer, sprød tigerrejer og                   

wasabicreme, serveret med hjemmebagt kartoffelbaguette      
Anti Pasti Bowl ”Culinarium”mit ofengebackenem Gemüse, Kalamata Oliven, Grönland-

Eismergarnelen, Knuspergarnele und Wasabicreme, serviert mit hausgebackenem 

Kartoffelbaguette                                                                                                                                                                                 

Anti pasti bowl  “Culinarium”with oven-baked vegetables, kalamata olive, arctic prawns, crispy prawns                               

and wasabicreme, served with homemade potato baguette 
 

Anti pasti bowl ”Culinarium” vegetariske variante    125,- 

 

Pasta pasta.... 
 

pasta med stegte tigerrejer       175 ,- 
i rød karrysovs med brokkoli og forårsløg      



Pasta mit gebratenen Riesengarnelen in roter Currysauce mit                                        
Brokkoli und Fråhlingslauch 
Fried king prawns with pasta, red curry, broccoli and spring onions 

 

 

Pasta med skaldyr         275 ,- 
 pasta med hummer, tigerrejer, rejer og grønne asparges i hummercreme    

Krustentierpasta mit Hummer, Garnelen, Eismeergarnelen und                               

grünem Spargel in Hummercreme 
Crustacean pasta with lobster, prawns king prawns and green asparagus in lobster cream 

 
 

 

Pande stegt Wienerschnitzel af kalvefilet         255 ,-                                                                                                            
med kapers, peberrod, ansjosfilet, ærter med smørsovs og pommes                                                                               
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken aus der Pfanne mit Kapern, Sardellen,                                           

Meerrettich, Buttererbsen und Pommes Frites                                                                                                                  

Veal Escalope (vienna style) with capers, anchovis, horse radish, peas and chips    

                                                                                                                                                         

uden ”dreng” (anjos, kapers, pepperrod) ohne Sardelle, Kapern und Meerrettich/ without anchovis  235 ,- 

    
serveret med kartofler/serviert mit Kartoffeln/served with potatoes +35 ,- 

 
 
 
Affogato al caffè, vaniljeis med espresso i glas                    55 ,-     

Affogato al caffè, Espresso trifft Vanilleis im Glas                                                                                                                                      

Affogato al caffè, Espresso meets vanilla iceream i glas 

  

Østrig i glas, vaniljeis med Steiermark græskarkerneolie    55 ,-     

Österreich im Glas, Vanilleeis trifft Steirisches Kürbiskernöl                                                                                                                        

Austria in a glass, vanilla ice cream with Styrian pumpkin seed oil 

 

Gammeldags æblekage                                                           60 ,-                                                                                    
af bornholmske æbler, rasp, ribsgele og créme fraiche eller flødeskum                                                                     
Dänischer Apfelkuchen im Glas mit Knusperkrümel, Johannisbeergelee und                                       

Créme fraiche  oder Schlagsahne                                                                                                                                            

Danish apple pie in the glas with crumble, currant jelly, creme fraiche or cream                             

med/mit/with    vanilje is/Vanilleeis/vanilla ice cream     85 ,- 

   med alt/mit allem/with all             95 ,- 


